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Nos espaces de Restauration

L’espace Nature
Déjeuner & Dîner Cocktail dînatoire ou Dîner exclusif

Le restaurant

Notre espace de réception
au bord de la rivière vous accueille pour vos

événements sur mesure.  
Jusqu’à 100 personnes en cocktail

Jusqu’à 20 personnes en dîner

La table vous accueille dans un cadre
chaleureux et convivial pour partager des

moments festifs ou plus intimistes.
Jusqu’à 70 personnes

- Pour moins de 50 convives, la privatisation de notre restaurant est possible, à partir de 1000€ TTC. - 
- La privatisation est offerte à partir de 50 convives  -  
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La table de Baud

Le Restaurant Baud vous offre une cuisine
de saison, des produits choisis et une  
cave à découvrir. 
 
Pour vous, Baud propose des menus conçus 
en fonction de vos envies et régimes  
alimentaires. Nous nous adaptons de A à Z 
pour vous offrir un moment de partage,  
en famille, entre amis ou entre collègues.
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Nos menus

Entrée
Poisson ou viande

Dessert

1ère Entrée
2ème Entrée

Poisson ou viande
Dessert

Amuse-bouche
1ère Entrée

2ème Entrée
Poisson
Viande
Dessert

Du mardi au samedi, déjeuner  
et dîner. Choix parmi plusieurs  

propositions de menus établies
par le Chef.

Du mardi au samedi, déjeuner  
et dîner. Choix parmi plusieurs  

propositions de menus établies
par le Chef.

Du mardi au samedi, déjeuner  
et dîner. Choix parmi plusieurs  

propositions de menus établies
par le Chef.

Menoge Arve Découverte

- PRIX TTC -

65€ 85€ 115€
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Nos menus

Entrée
Poisson ou viande

Dessert

29€

Du mardi au vendredi
uniquement au déjeuner.

Issu de notre menu Tempo
hebdomadaire.

Tempo Suppléments

Nous nous tenons à votre entière disposition pour toute demande particulière concernant
votre offre de restauration afin de vous proposer un évènement sur mesure.

- PRIX TTC -

Sélection de fromages alpins à l’assiette 
  

+10€ 
 
 

Fromage blanc de la Ferme de Corly  
 

+7€ 
 

Option végétarienne sur demande
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Accords Mets et Vins

Accord  
3 verres

Accord  
4 verres

Accord  
5 verres

- PRIX TTC - 

- Option disponible uniquement pour l’ensemble des convives -  
- Notre sommelier vous invite à compléter votre expérience culinaire

en vous proposant des vins en accord avec votre repas.- 

30€ / personne 40€ / personne 50€ / personne
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Notre offre cocktail

EXEMPLE 
Petit chou crème 

aux herbes et truite 
fumée

Baud

3€ / pièce

Prestige

EXEMPLE 
Féra du Léman fumée  

et œufs de brochet

5€ / pièce

- PRIX TTC -

Forfait cocktail 
« Prestige »

2 pièces sucrées  
ou salées et une coupe 

de champagne

2 pièces sucrées  
ou salées et un kir  

ou prosecco

Forfait cocktail  
« Baud »

- Nous vous recommandons pour un apéritif : 3 à 6 pièces /personne.  
Pour un cocktail déjeunatoire et dînatoire : 12 à 18 pièces /personne -

14€ / personne 20€ / personne
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Nos forfaits boissons
- PRIX TTC -

Eaux minérales  
Boissons chaudes  

À DISCRÉTION

Classique

7€ / personne

Baud

2 verres de vin d’ici,  
issus des vignerons  

de Savoie et Haute-Savoie.

12€ / personne

Prestige

2 verres de vin 
issus de la vallée du Rhône 
et du terroir bourguignon.

20€ / personne

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération. 
Vous pouvez compléter nos forfaits avec des pièces supplémentaires « Baud » ou « Prestige ».
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« Le goût de s’arrêter »

181 avenue du Léman - 74380 BONNE (FR)
Tél. +33 (0) 450 39 20 15 
www.hotel-baud.com

Accès :  
Aéroport de Genève :
30min / 40km 

Aéroport Lyon St Exupéry :
1h30 / 150km 

Gare de Genève :
27min / 20km 

Gare d’Annemasse :
15min / 8km 

Parking à proximité

Offres sur mesure

info@hotel-baud.com
restaurant@hotel-baud.com

Un mariage, une fête familiale,  
un évènement d’entreprise… 
notre équipe se tient à votre disposition 
pour organiser votre événement  
sur mesure.
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Repas de groupe et privatisations : Hôtel-Restaurant BAUD

Hôtel-Restaurant BAUD - SAS Elebore 
181 avenue du Léman, 74380 Bonne 
SIRET : 10290500700013 
info@hotel-baud.com - 04 50 39 20 15

Le nombre définitif doit être confirmé par écrit au plus tard sept jours  
calendaires avant la manifestation et sert de base à la facturation.  
Les repas commandés et non consommés restent facturables, hors boissons, 
sous réserve des dispositions légales applicables. Après cette échéance, 
toute variation nécessite l’accord de l’Établissement. L’accueil de convives 
supplémentaires dépend des capacités et approvisionnements ; un menu 
différent pourra être proposé, avec validation préalable du prix.

5. Nombre de convives

Sauf mention contraire au devis, la privatisation est prévue de 12 h à 16 h  
au déjeuner et de 19h à minuit au dîner. L’installation, la décoration  
et le rangement doivent être organisés au préalable et ne sont pas  
automatiquement inclus. Toute prolongation nécessite un accord préalable 
sur sa durée et son tarif. Les consommations et prestations supplémentaires 
sont facturées après accord du client et réglées le jour de la manifestation, 
sauf accord écrit différent.

6. Horaires et suppléments

Les allergies, contraintes alimentaires et demandes particulières doivent 
être signalées suffisamment à l’avance. L’Établissement confirme les adap-
tations possibles et leurs limites, notamment les risques de contamination 
croisée. L’apport de nourriture ou de boissons, l’intervention de prestataires 
extérieurs et les décorations ou installations nécessitent une autorisation 
préalable de l’Établissement, écrite pour les apports et prestations  
extérieures. Les règles d’hygiène et de sécurité doivent être respectées.

7. Organisation et prestations extérieures

Le client veille au respect des lieux et des consignes par ses convives.  
Les dégradations imputables au client ou à ses convives peuvent donner 
lieu à indemnisation sur justificatifs, à hauteur du préjudice subi  
et conformément à la loi. Chaque partie reste responsable des dommages 
dont elle doit légalement répondre. À défaut de résolution amiable,  
les juridictions compétentes peuvent être saisies selon les règles légales 
applicables.

8. Responsabilité

Les présentes CGV s’appliquent aux repas de groupe, réceptions et privatisations réservés 
par les particuliers et professionnels. La réservation est confirmée après accord  
de l’Établissement, réception du devis signé « Bon pour accord » et de l’acompte.  
Les conditions particulières convenues par écrit prévalent sur les présentes CGV,  
remises au client avant signature.

1. Réservation et acceptation

Toute annulation doit être adressée par écrit.  
Sa date de réception détermine les frais, calculés sur le montant total prévisionnel du devis 
accepté : 
- Plus de 60 jours avant : aucun frais 
- de 60 à 31 jours inclus avant : 30 % 
- 30 jours ou moins avant : 60 %. 
Les acomptes sont déduits de ces frais ; tout trop-perçu est remboursé et tout complément 
dû reste payable. Ce barème s’applique sous réserve des dispositions légales, notamment  
en matière de force majeure et de contrôle des indemnités contractuelles.

3. Annulation par le client

Toute modification ou demande de report nécessite un accord écrit de l’Établissement,  
selon ses disponibilités. Les éventuelles incidences tarifaires et le traitement des acomptes 
sont convenus par écrit. Sans accord sur un report, l’annulation reste soumise à l’article 3. 
Si l’Établissement ne peut assurer la prestation, il informe rapidement le client et peut  
proposer un report ou une solution de remplacement. À défaut d’accord, les remboursements 
et autres conséquences sont déterminés conformément à la loi. La force majeure relève  
des dispositions légales applicables.

4. Modification, report et indisponibilité

2. Prix et paiement
Les prix sont exprimés en euros TTC et fixés par le devis accepté.  
Toute modification de commande ou prestation supplémentaire nécessite l’accord préalable 
du client sur son prix. Une modification légale de TVA pourra être répercutée. 
Sauf conditions particulières au devis, le règlement s’effectue ainsi : 
- 30 % à la signature du devis  
- 30 % supplémentaires au plus tard un mois  
avant la manifestation 
- le solde et les extras acceptés le jour de la manifestation. 
Ces versements sont des acomptes engageant les deux parties.  
Pour les clients professionnels, tout retard entraîne dès le lendemain de l’échéance et sans 
rappel, des pénalités au taux de refinancement de la BCE applicable au semestre concerné 
majoré de 10 points, ainsi qu’une indemnité forfaitaire de recouvrement de 40 € par facture 
impayée.

Conditions générales de vente



